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Estudo Teécnico Preliminar - 12/2022

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23305.010622.2022-60

2. Descricao da necessidade

Contratagdo de empresa especializada para preparacdo e fornecimento de refei¢cdes aos discentes com cessao-ndo-onerosa para
instalacdo e funcionamento de restaurante e cantina no IFSP Campus Itaquaquecetuba.

A finalidade é atender as demandas da comunidade interna e garantir uma alimentacdo dentro dos critérios de qualidade e
seguranca alimentar para toda a comunidade estudantil do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Sdo Paulo
(IFSP) — Campus Itaquaquecetuba, conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas no Termo de Referéncia.

A presente concessdo se faz necessaria para atender a demanda de refei¢Ges/alimentos com qualidade aos alunos, servidores e
visitantes do IFSP — Campus Itaquaquecetuba

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenadoria de Apoio ao Estudante - CAE-ITQ Fabiana Melo Soares

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Podera participar da licitacdo pessoa juridica com cadastro para exercer a atividade econémica inerente ao objeto, classificada
pelo Cédigo Nacional de Atividade Econdmica — CNAE. O critério de julgamento estabelecido para esse certame serd de
MENOR PRECO POR ITEM da planilha de formac&o de precos.

A empresa devera ofertar valor unitario por refeicdao ofertada, cuja quantidade estimada pelo periodo e 12 meses (duragdo do
contrato) é de 36.000 unidades.

Além do fornecimento das refeicGes, a CONTRATADA devera oferecer itens de cantina para venda ao ptblico usudrio, cujo
cardapio minimo estabelece o preco maximo a ser cobrado.

Ao estabelecer o preco o licitante deverd incluir todas as despesas dos servicos, onde o IFSP- Campus Itaquaquecetuba apenas
concede o espaco para uso dos servicos destinados.

Embora o uso do espago seja por meio de concessdo ndo onerosa, a formagdo dos precos deve incluir os gastos como agua, luz,
funciondrios, uso do espaco, produtos, impostos, mobiliario, produtos de limpeza, dentre qualquer um que se faga necessério para
a perfeita execucdo dos servicos.

A CONTRATADA devera possuir cadastro no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e estar habilitada
para a execucdo do objeto deste Termo de Referéncia;

A CONTRATADA devera possuir registro ou inscricdo da empresa licitante na entidade profissional Conselho Regional de
Nutricionista (CRN) em plena validade, conforme Lei Federal 6.839/80, Lei 6.583/78, Decreto 84.444/80 e Resolucdo CFN 378
/2005.

A CONTRATADA deverara comprovar experiéncia minima de 12 (doze anos) para as quais tenha prestado ou esteja prestando
servigos pertinentes e compativeis com o objeto deste Termo de Referéncia.
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A CONTRATADA deverd apresentar declaracdo de qualificagdo técnica proporcional ao fornecimento de pelo menos
100 refei¢Oes diarias e 2.200 refeicSes mensais divididas entre almogo e jantar, sendo aceito o quantitativo somatério de
atestados compativeis com o objeto deste Termo de Referéncia.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado foi realizado através do Banco de Precos, por consulta de outros certames licitatérios do mesmo
objeto para a formacdo do prego méaximo aceitavel para as refeicGes.

Foi feita também solicitacdo de orcamentos a empresas especializadas para os itens de cantina, cujos valores foram
consolidados em planilha pela obtencdo da média dos pregos obtidos, definindo o valor maximo ofertado para os itens da cantina.

A contratacdo serd efetivada com a empresa que apresentar a proposta de menor preco, levando em conta a vantajosidade para a
Administracdo Publica.

A concessdo ndo onerosa justifica-se pelo fato da administracdo ndo visar ganho financeiro, apenas a obtencdo da melhor oferta
para o atendimento da demanda.

Todavia, a CONTRATADA devera arcar com as despesas de uso da energia elétrica e agua, pelo uso do espago concedido,
pagando mensalmente via recolhimento de Guia de Recolhimento da Unido (GRU).

Os produtos, insumos, utensilios, pessoal e outros necessarios para a execu¢do dos servicos ficardo a cargo da CONTRATADA.

6. Descricao da solucao como um todo

A contratacdo sera realizada por meio de licitagdo, através de pregéo eletronico e o critério de julgamento sera menor preco por
lote. Considerando o espaco ja construido destinado ao restaurante e cantina do Campus, é necessario contratar empresa que
possa administrar tal espaco, produzindo e distribuindo as refei¢des visto que ndo é mais possivel a contratagdo de mao-de-obra
de nivel C como cozinheiros, copeiros e auxiliares de cozinha através de concursos publicos (cargos extintos da esfera federal).

O restaurante e a cantina atenderdo as demandas da comunidade interna e garantirdo alimentacdo dentro dos critérios de
qualidade e seguranca alimentar para toda a comunidade estudantil do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de
Sdo Paulo (IFSP) — Campus Itaquaquecetuba.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

As quantidades foram definidas pela equipe da Coordenadoria de Apoio ao Ensino, conforme nimero de alunos, docentes e
demais servidores do Campus Itaquaquecetuba, conforme segue:

QUANTIDADE DE PUBLICO

SEGMENTO DIARIA (NO CAMPUS)

POLITICA DE PRECOS

Alunos técnicos integrados ao ensino
médio (periodo integral)

Preco pelo valor unitério licitado a ser

média aprox. 160 por dia paga pela CONTRATANTE

Servidores do Campus (professores e
técnicos-administrativos)

Preco unitario licitado a ser paga

édi . 20 a 40 por di P
fnedia aprox. 214 ¥ pordia diretamente pelo ptiblico visitantes
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 604.000,00

A Instrugdo Normativa n° 73, de 05 de agosto de 2020 MPDG disciplina os procedimentos administrativos basicos para a
realizagdo de pesquisa de precos para aquisicio de bens e contratacdo de servigos, admitindo as seguintes
possibilidades: Art. 5° A pesquisa de precos para fins de determinagdo do prego estimado em processo licitatério para a
aquisicdo e contratacdo de servigos em geral sera realizada mediante a utilizacdo dos seguintes parametros, empregados de forma
combinada ou ndo:

L Painel de Precos, disponivel no endereco eletrénico gov.br/paineldeprecos, desde que as cotacdes refiram-se a aquisi¢cdes
ou contrata¢des firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior a data de divulgacdo do instrumento convocatorio;

II. aquisicdes e contratagdes similares de outros entes publicos, firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior a data de
divulgacdo do instrumento convocatdrio;

II1. dados de pesquisa publicada em midia especializada, de sitios eletrdnicos especializados ou de dominio amplo, desde
que atualizados no momento da pesquisa e compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de antecedéncia da data de
divulgacgdo do instrumento convocatdrio, contendo a data e hora de acesso; ou

Iv. pesquisa direta com fornecedores, mediante solicitacdo formal de cotagdo, desde que os orcamentos considerados
estejam compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de antecedéncia da data de divulgagdo do instrumento convocatorio.

A estimativa anual inicial de custos é de R$ 594.000,00 (quinhentos e noventa e quatro mil reais), referente ao valor maximo
estimado de R$ 16,50, multiplicado pela quantidade estimada de 36.000 unidades por 12 meses de contrato,

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A presente solugdo ndo contempla o parcelamento, visto que se trata de concessdo de uso de restaurante e cantina, que funcionam
no mesmo ambiente e, portanto, precisam ser administrados pela mesma empresa.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Durante esta fase, foram observadas algumas contratacoes semelhantes realizadas por 6rgdos da administracdo publica, a fim de
evidenciar a correta adequagao das exigéncias que essa aquisicdo de servicos deve contemplar.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratagdo alinha-se ao Plano de Desenvolvimento Institucional e ao Planejamento Estratégico da institui¢do ao tratar-se de
amparo ao cumprimento da missdo, visdo, objetivos e metas institucionais. Essa contratacdo consta no Planejamento e
Gerenciamento de Contratacdes 2022,

A Administracdo Ptiblica Brasileira vem desde a publicacdo do Decreto-Lei n® 200/1967, estabelecendo diretrizes para a
terceirizacdo. Em seu art. 10, dispoe:

Art. 10. A execucdo das atividades da Administracdo Federal devera ser amplamente descentralizada.

8§1° A descentralizacdo serd posta em pratica em trés planos principais: Da Administragdo Federal para a érbita
privada, mediante contratos ou concessoes.

§ 7° Para melhor desincumbir-se suas tarefas de planejamento, coordenacdo, supervisdo e controle e com o objetivo de impedir o
crescimento desmesurado da maquina administrativa, a Administracdo procurara desobrigar-se da realizagdo material de tarefas
executivas, recorrendo, sempre que possivel, a execucao indireta, mediante contrato, desde que exista, na area, iniciativa privada
suficientemente desenvolvida e capacitada a desempenhar os encargos de execugdo.

3de5



UASG 158748 Estudo Técnico Preliminar 12/2022

Dotar a unidade de estrutura apropriada para a realizacdo das atividades de ensino, pesquisa e extensdo, provendo condi¢des para
o adequado cumprimento de sua missdo, de ofertar ensino publico, gratuito e de qualidade. Neste viés, a contratacdo de servicos e
a aquisicdo de materiais sdo a¢des fundamentais ao amparo de suas atividades e praticas didrias. Verifica-se que o atendimento da
demanda representa atuagao essencial para o desenvolvimento rotineiro de suas agdes. Outrossim, o Decreto—Lei n° 200/67 e
Decreto 9.507/2018 orientam que atividades acessérias da Administragdo Publica Federal, tais como as de limpeza, deverdo ser
realizadas preferencialmente de forma indireta.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
Com a contratacdo pretendida, espera-se que os seguintes beneficios sejam alcancados:

® Alimentacdo de qualidade fornecida todos os dias letivos para os alunos do ensino integrado;
® Melhora no aprendizado, como beneficio indireto da alimentacdo balanceada.

Apb6s planejamento para a aquisicdo do servicos, os resultados pretendidos buscam, sobretudo, ndo somente a economicidade,
mas a qualidade do servigo prestado; tendo em vista que o servico mal executado podera a vir tornar-se mais oneroso e
dispendioso a Administragao.

Os servicos sdo fundamentais para que os alunos, docentes e demais servidores tenham alimentacdo adequada sem precisar se
deslocar para outros restaurantes.

13. Providencias a serem Adotadas

A Instituicdo possui nos seus quadros, servidores habilitados para a correta fiscalizacdo da fiel execugdo do servigo prestado,
possibilitando, pois, atestar um servico de boa qualidade as dependéncias, evitando, assim, prejuizos a administragdo publica.

EQUIPE DE PLANEJAMENTO: E dever da CONTRATADA oferecer o servico de acordo com as especificacdes do item
descrito no termo de referéncia e conforme tempo de duragdo prevista da instrucdo. A contratante deverd fornecer a
CONTRATADA todas as informagdes necessarias a realizacdao adequada do servigo, como datas, horério de inicio e local das
instrugdes para a perfeita execucdo do objeto consoante ao previsto no referido item contratado.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A CONTRATADA devera atender, no que couber, o critério de sustentabilidade ambiental prevista na Instru¢do Normativa SLTI
/MPOG n° 01, de 19/01/2010.

Os materiais plasticos da cantina devem ser biodegradaveis ou passiveis de reciclagem, devendo apresentar embalagens integras,
proprias para cada produto e com identificagdo correta no rétulo. Considerando a natureza do servigo a ser prestado, a empresa
contratada devera fazer separagdo de lixos e sobras de alimentos em recipientes proprios da contratante, observando as normas
internas da Comissdo de Controle de Residuos, conforme orientagdo dos fiscais do contrato. Os residuos vegetais in natura - pré-
cozimento, deverdo ser separados dos demais residuos e acondicionados em embalagem apropriada para fins de compostagem a
ser executada pelos servidores do Campus. Caso a equipe de servidores ndo retire os residuos no horério a ser combinado a
CONTRATADA destinara os residuos para descarte.

Ainda, o Decreto 7.746/2012 regulamenta o art. 3° da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, para estabelecer critérios e praticas
para a promogao do desenvolvimento nacional sustentavel nas contratacdes realizadas pela administragdo ptiblica federal direta,
autarquica e fundacional e pelas empresas estatais dependentes, e institui a Comissdo Interministerial de Sustentabilidade na
Administracao Publica — CISAP.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
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15.1. Justificativa da Viabilidade

Declaramos viavel a contratacao de acordo com o estabelecifo no Termo de Referéncia.

16. Responsaveis

RENATO DE OLIVEIRA MELLO

Coordenador de Licitacdes e Contratos

FABIANA MELO SOARES

Nutricionista do Campus Itaquaquecetuba
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